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ПЛАН РАБОТЫ  

КОМИССИИ ОБЩЕСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ 

 ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ И КАЧЕСТВОМ ПИТАНИЯ 

в МАДОУ №108 «Счастливое детство» 

 на 2021 – 2022 учебный год 
 

Система организации питания в ДОУ ставит перед собой следующие задачи: 

- обеспечить качественное питание в ДОУ; 

- следить за калорийностью и сбалансированностью питания; 

- прививать воспитанникам  навыки здорового образа жизни; 

- развивать здоровые привычки и формировать потребность в здоровом образе 

жизни; 

- формировать культуру питания и навыки самообслуживания. 
 

НАПРАВЛЕНИЕ РАБОТЫ СРОКИ 

Организация питания в группах 

Оборудование пищеблока 

Осуществление контроля за питанием 

Личная гигиена персонала 

Кадры 

Работа с родителями и сотрудниками ДОУ по 
организации питания детей дошкольного возраста. 

3 квартал 

1. Организация и проведение опроса родителей 

воспитанников  по степени удовлетворенности 

качеством питания в ДОУ 

2. Входной производственный контроль при закладке 

продуктов 

4 квартал 

1. Проверка качества готовой продукции (выходной 

производственный контроль); 

2. Контроль за санитарным состоянием пищеблока  

1 квартал 

1. Проверка целевого использования продуктов питания 

и готовой продукции в соответствии с десятидневным 

меню 

2. Проверка помещений для хранения продуктов, 

соблюдение условий и сроков хранения продуктов 

2 квартал 

 


